O zume: Mentikarte

Mittagsspeiseplan vom: 04.05.2026-08.05.2026
5 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

KW 19

Empfehlung Wikingertopf mit buntem Kichererbsen - Kokos - Hahnchen Dino Nuggets |Alaska-Seelachsfilet mit| Kéttbuller mit fruchtiger

des T Gemiise und Baguette Curty mit Reie mit Salzkartoffeln und Salzkartoffeln und RahmsoRe, Kartoffelpiiree
RS AagRs 9 vy Gemiise in Rahmsauce DillsoRe und Erbsen
30,51 A1,G,l 1,2,7,1630,51  A1,A4,F,GH,IM 30,51 A1LGL 30,51 A1,C,D,F,G,J 30,51 A1,C,G,I
. . : Spétzle mit Kase- Plant Backfisch mit Plant Kéttbuller mit
. Nudelpfanne dazu Gemiise Kaiserschmarrn mit « .

Vegetarisch und Krauterioahurt SR s Krautersof3e und Salzkartoffeln und fruchtiger RahmsoRe,
109 9 Roéstzwiebeln DillsoRe Kartoffelpiiree und Erbsen

30,51 A1,G,l 30,51 A1,C,G 30,51 A1,C.G 30,51 A1,CFG,J 30,51 A1,C,G,

Obst Milchpudding Butterkeks Obst Gurkensticks Obst
30 G

Anderungen vorbehalten

Wir wiinschen
guten Appetit!

www.sjs-catering.de

Zusatzstoffe und Allergene:
Siehe Aushang

Gerichte mit Schweinefleisch
sind mit * gekennzeichnet

Anderung vorbehalten



